
Jij wilt: 
- Samen met je collega’s werken aan interessante horeca en grootkeuken-

projecten voor verschillende sectoren zoals de overheid, scheepvaart, 
zorginstellingen, wereldkeukens, restaurants en hotels.  

- Jezelf ontwikkelen op allerlei vlakken binnen je job, maar ook daarbuiten.  
- Samenwerken binnen een team maar wel je eigen ding kunnen doen.  
- Niet vastroesten in een 8.00 tot 17.00 routine maar ook open staan voor 

flexibel werken.  
 

Jij kunt: 
- Aantonen dat je de ervaring en/of vaardigheden bezit om deze functie 

succesvol in te vullen.  
- Obsessief nauwkeurig werken.  
- 32 tot 40 uur per week vrijmaken voor deze job.  
- Commercieel meedenken. 

 

Jij gaat: 
- Relaxed werken in een gezond en gezellig bedrijf.  
- 33 vrije dagen per jaar opmaken (bij fulltime dienstverband). 
- Profiteren van solide arbeidsvoorwaarden en doorgroeimogelijkheden.  

 

Bonuspunten: 
- Ervaring (of bereid zijn dit op te doen) met tekenprogramma’s zoals SketchUp, 

CAD of Windelta.  
- Ervaring in een soortgelijke functie / branche.  

 

Ook bonuspunten: 
- Niet de ervaring maar wel de juiste instelling en achtergrond om er iets van te 

maken.  
 

Nieuwsgierig? 
Neem dan contact op met mark@Gro-Tech.nl / 0546-457 555 en kom een keer koffie 
drinken.  
 

Gro-Tech Bedrijfskeukentechniek is specialist in het ontwerpen en realiseren van professionele 
keukens  en horeca interieurs. Met meer dan 30 jaar ervaring in grootkeukens en 
bedrijfsrestaurants staan wij voor een helder en eerlijk advies met veel aandacht voor 
kwaliteit en service. Ons bedrijf kenmerkt zich door een platte organisatie structuur met 
informele omgangsvormen. Samen met onze zusterbedrijven Amedi Hospitality Design, 
Klimateam luchtbehandeling en JVS Koeltechniek verzorgen wij totaal concepten in heel 
Nederland en soms daarbuiten.  
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